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سفير أميركا السابق في 
إسرائيل مارتن اندك: صفقة 

القرن غير عادلة ومصيرها 
الفشل.

«الداخلية»: نظام آلي لتسجيل 
مخالفات الدوريات على 

قائديها.

  الحق ما يزعل.   العالم كله يقول ذلك!!

أبعد من الكلمات
«كندا مملة. يمكنكما استئجار شقتي في نيويورك»

المغنية مادونا (٦٢ سنة) مخاطبة الأمير 
هاري وزوجته على إنستغرام.

«مؤسف أن نجعل الأقليات تشعر بأنها ليست 
محل ترحاب»

الممثل خواكــين فينيكس في خطاب 
تســلمه جائزة البافتا لأفضل ممثل 

في لندن.

«أشعر بحرج عندما يناديني: جدي»

الممثل الكوميدي جيم كاري (٥٨ ســنة) 
متحدثا عن حفيده الذي يجعله يشعر بتقدمه 
في السن عندما يناديه بين الناس بجدي.

يأيتها النفس  المطمئنة  ارجعي   إلى ربك  راضية مرضية  فادخلي  في عبادي  وادخلي جنتي

الوفيات

عماد محمد مسلم الزامل: ٥٤ عاما - الرجال: السرة ـ ق٥ - ش١١ - م٤ 
- ديوان الزامل - ت: ٦٦٦١٤٠٤٠ - النســاء: بيان - ق٣ - ش الثاني 

- طريق ٢٢ - م٢٦ - شيع.
علي حسين جابر امير غلوم: ٤٨ عاما - الرجال: مشرف - مسجد الوزان 
- ت: ٩٩٦٥٥٠٤٤ - النســاء: حسينية العترة الطاهرة - الرميثية - 

ق١٠ - شيع.
هله شاهين بن سلحوب السويط، زوجة فراج عجاج بن سلحوب السويط: 
٧٦ عامــا - العزاء في المقبرة فقط - ت: ٥٠١٠٢٩٩٠ - ٩٩٠٨٠٩٨٥ - 

٦٦٦١٦٣٣٠ - شيعت.
خالد فالح ادبيس الرشــيدي: ٦٢ عاما - الرجال: الرابية - ق٣ - ش٣٢ 
- م١٤ - ت: ٥٥٣٦٩٥٥٥ - النســاء: السرة - ق٦ - ش٣ - م١٢ - ت: 

٥٥٤٤٩١٢٩ - شيع.
موزه عبدالعزيز خلف، ارملة محمد عبدالرحمن القصار: ٨٩ عاما - الرجال: 
حطين - ق٢ - ش٢٢٠ - م١٣ - النســاء: السالمية - ق٢ - ش ابو ذر 

الغفاري - ج٧ - م٤٨ - شيعت.
كميلة ناصر، أرملة ساير دوشي العرادة: ٧٤ عاما - الرجال: المنقف - 
ق١ - ش١١٩ - م١٠ - ت: ٦٦٠٢٠٢٠٢ - النســاء: الرقة - ق٦ - طريق 

٣٠ - م١٣٥ - ت: ٩٩٤٤٨٥٠٠ - شيعت.
حصة عبدالرحمن احمد المبيض، ارملة عبدالوهاب عبداالله ملا محمد: ٧٢ 
عاما - الرجال: الفيحاء - ق٦ - ش٦١ - م١١ - ت: ٩٩٦٨٠٥٨٥ - النساء: 
الروضة - ق١ - ش١١ - م١ - ت: ٢٢٥٣٠٣١٠ - الدفن بعد صلاة العصر.

«الفيتوتشيني» قصة بدأت في إيطاليا منذ ١٩١٤.. ومطعم «الفريدوز» ينفرد بتقديمها في الكويت

دعاء خطاب 
doaa٢٦@

عنــد الحديــث عن إيطاليا فأول شــيء يتبــادر لأذهاننا 
هو الطعام اللذيذ الذي يشــتهر به هذا البلد، وخاصة طبق 
«الفيتوتشيني» الذي خصصت إيطاليا يوما عالميا للاحتفال 
به (#FettuccineAlfredoDay) في السابع من فبراير كل عام 
الذي يوافق اليوم. بهذه المناسبة التقت «الأنباء» عددا من رواد 
مطعم «الفريدوز جاليري-الأڤنيوز» في الكويت واختبرت 
معلوماتهم عن إعداد الطبق، فجاءت معظم الإجابات منقوصه 
وغير دقيقة، حيث أجمع الرواد على أن معلوماتهم عن طبق 

الفيتوتشــيني المتعارف عليها اليوم عبــارة عن معكرونة 
وصلصة الكريمة الطازجــة وجبنة البارميزان، إضافة إلى 
الدجــاج أو الروبيان وذلك يختلف باختلاف الأذواق، إلا أن 

هذه المكونات لا تمت للطبق الأصلي بصلة.
الطعم الأصلي

للوقوف على المعلومات الصحيحة من مصادرها، التقينا 
مديــر مطعم الفريدوز جاليري علي الشــريف الذي أوضح 
لـ«الأنباء» قصة ووصفة «الفيتوتشيني» الأصلي، قائلا إن 
لطبق الـ «الألفريدو فيتوتشــيني» قصة حب ونجاح بدأت 
بافتتــاح المطعم عام ١٩٠٧ وقام بعدهــا ألفريدو دي ليليو، 

صاحب أحد المطاعم الصغيرة في شارع Via della Scrofa في 
العاصمة الإيطالية روما، بابتكار هذه الوصفة لزوجته الحامل 
«إينيس»، عام ١٩١٤ ولم يكن يضع فيها إلا الزبدة الطازجة 

وجبنة البارميزان فوق معكرونة الفيتوتشيني الرفيعة.
وواصل الشريف قائلا «أحبت زوجة «دي ليليو» الطبق 
لدرجــة أنها اقترحت عليــه وضع هذه الوصفــة في قائمة 
طعام مطعمه الصغير، المتواضع الذي صنع لنفســه هوية 
إيطالية، حيث قام بعدها بتنويع أطباق الباســتا هذه ومن 
ثم إضافة بعض أنواع الطعام، إلا أن الطبق الرئيسي دائما 
كان طبق «ألفريدو فيتوتشــيني» الذي يعني له الكثير من 

الحب والنجاح.

بيكفورد وفيربانكس نقلا شهرة 
«ألفريدو فيتوتشيني» إلى هوليوود

قال علي الشــريف ان شــهرة هذا الطبق وصلت إلى 
هوليــوود عام ١٩٢٠، من خلال الممثلــين ماري بيكفورد 
ودوغلاس فيربانكس اللذين كانا يقضيان شهر عسلهما 
فــي ايطاليا وحينهــا تذوقا الـ «فيتوتشــيني» الخاصة 
بألفريدو، وقد حاز هذا الطبق اعجابهما ما دفع بهما إلى 
تخليد هذه الذكرى من خلال إهداء ألفريدو ملعقة وشوكة 
من الذهب محفور عليهما اسمهما ونقلا بدورهما هذا المذاق 
إلى هوليوود ليبدأ بعدها هذا الطبق بالانتشــار عالميا، 
واختتم حديثه قائلا: «مازلنا في مطعم «الفريدوز جاليري» 

نقدم الطبق على طريقته الأصلية منذ ١٠٦ سنوات».

الفيتوتشيني على الطريقة الإيطالية الأصلية    (هاني الشمري) (احمد علي)مطعم الفريدوز الوحيد في الكويت الذي يقدم الفيتوتشيني على الطريقة الإيطالية الأصلية           الممثلان بيكفورد وفيربانكس نقلا سمعة الفيتوتشيني إلى هوليوودالزميلة دعاء خطاب مع علي الشريف   لمشاهدة الڤيديو
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