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أسعار صيفية مذهلة في فنادق 
ومنتجعات موڤنبيك في العالم 

بخصومات تصل إلى %30

احتفالا بعيدها الاربعين، أعلنت فنادق ومنتجعات 
موڤنبيك عن خص����م مذهل في فصل الصيف عبر 
كل فنادقه����ا ومنتجعاتها في العالم يصل الى %30 
متاحة في 75 فندقا ومنتجعا عبر أوروبا والشرق 
الأوسط وأفريقيا وآسيا. تبدأ الأسعار المخفضة من 
70 دولارا أميركيا لليلة الواحدة عند الإقامة لليلتين 
في فرانكفورت ف����ي ألمانيا. وبعد تطبيق الخصم، 
تت����اح الاقامة في الكثير من الوجهات بأقل من 100 
دولار لليلة الواحدة كما في هانوي وسايغون في 
فييتنام، والغردقة في مصر ودبي في الامارات العربية 
المتح����دة. يطبق عرض الصيف ف����ي جميع فنادق 
ومنتجعات موڤنبيك في العالم ويشمل هذا العام 
وجهات جديدة منها فندق موڤنبيك باريس نويي 
وشقق موڤنبيك الفندقية ذي سكوير دبي وموڤنبيك 
شرم الشيخ ومنتجع موڤنبيك الغردقة على البحر 
الأحمر. وقال توفيق تميم، نائب الرئيس للمبيعات 
والتسويق في فنادق ومنتجعات موڤنبيك لمنطقة 
الشرق الاوسط: »عرض الصيف الذي طرحناه العام 
الماضي حقق نجاحا كبيرا وهذا العام قمنا بتطويره 
وتوس����عة إطاره ليشمل كل فنادقنا في العالم. مع 
وج����ود خيارات تتوزع عل����ى 75 فندقا ومنتجعا، 
سيتمكن ضيوفنا من الاستمتاع بالعطلات الطويلة 
والقصيرة، أكانت بهدف الاس����تجمام أو الجولات 
السياحية أو لاستكش����اف مطابخ العالم أو القيام 

بمغامرات عائلية«.

النكهة المميزة الإضافة الجديدة إلى قائمة »كارلوتشيوز« من أشهى الأطباق
إلى طبق الباس����تا أو البيتزا.  
وتعتبر الطماطم، التي تنضج 
الس����اطعة في  تحت الشمس 
جنوب إيطاليا، احد أهم المكونات 
الأساسية في الأطباق الإيطالية. 
وبإمكان مرتادي المطعم التمتع 
بطبق باس����تا لذيذ، مع وجبة 
»أوريتش����يتي« مع صلصلة 
الطماطم والفلفل الحار حسب 
التقليدية من منطقة  الوصفة 
بوليا.  وللتمتع بالصلصة ذات 
المذاق الرائع والمخصصة للباستا 
أو البيتزا، بإمكان مرتادي المطعم 

اختيار الأطباق البسيطة مثل 
»بولبا دي بومودورو« وهو لب 
الطماطم المهروس، أو »سالسا 
ل����ب طماطم  أرابيات����ا« وهو 
مهروس م����ع الفلفل الحار من 
منطقة كالابريا. وتعتبر هاتان 
الصلصتان خيارين مثاليين مع 
الباستا، لإعداد أطباق سريعة 
وبس����يطة، تعلوه����ا جبن����ة 
البارميزان المبشورة.  ويعد زيت 
الفلفل الحار المكون الرئيسي في 
هذه الصلصة، وهو محضر من 
زيت الزيتون الاكسترا والفلفل 

الأحمر من منطقة كلابريا. 
ومن الوجبات الأخرى التي 
يقدمها المطع����م عبر عروضه 
الصيفية هناك »بيني ريجيني« 
)وهي عبارة عن باستا تستخدم 
لأطباق الباس����تا المحضرة في 
المطعم( و»بومودوراتا« )وهي 
حب����ات الطماط����م المجففة مع 
معجون نبات الكبر( و»كانيلي 
ال يوف����و« )وه����ي معج����ون 
الماركي(  البيض من منطق����ة 
و»إل فياسكو« )زيت الزيتون 

الإكسترا من منطقة بوليا(.

يواصل »كارلوتش����يوز«، 
المقه����ى والمطع����م ومتج����ر 
التقليدية  المأكولات الإيطالية 
الأصيل����ة والمكونات الطازجة 
الشهير الكائن في »الأڤنيوز«، 
الاحتفاء بزواره خلال عروض 
موسم الصيف، حيث يضيف 
إلى قائمة الأطباق والمأكولات 
الإيطالية الشهية التي يقدمها 
صلص����ة )الطماط����م والفلفل 
الح����ار( بمكوناته����ا الأصلية 
الطازجة م����ن جنوب إيطاليا، 
لتكون الإضافة المثالية اللذيذة 


