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انطلاقا من النجاح الكبير 
الذي حققت����ه حملة العودة 
الت����ي نظمتها  المدارس  إلى 
عي����ادة الميدان ه����ذا العام، 
الميدان على  استمرت عيادة 
نهجها المعتاد حيث أطلقت 
العي����ادة برنامجا خاصا في 
التوعي����ة الصحي����ة لطلاب 
الم����دارس والجامعات، تحت 
شعار »صحة أسنان أطفالكم 

مسؤوليتنا«. 
انطلقت هذه الحملة ابتداء 
من شهر سبتمبر العام الماضي 
وكان لمدرسة القبس الأهلية 
نصيب من ه����ذه الزيارات. 
حيث زارت عيادة الأس����نان 
المتنقلة المدرسة وذلك يومي 
الثلاثاء والأربعاء الموافقان 15 
و16 الجاري، للاطمئنان على 
صحة أسنان جميع أطفال في 
الروضة والتمهيدي  مراحل 

والصف الأول. 

حيث قدم د.حسن بسام، 
أخصائي طب أسنان الأطفال 
من عيادة الميدان فرع حولي، 
محاضرة توعوية بأسلوب 
سلس وممتع، يتناسب مع 
الذهنية للأطفال.  الق����درات 
تمحورت المحاض����رة حول 
كيفية العناية بالصحة عموما، 
بالإضافة إلى كيفية المحافظة 
على صحة الفم والأس����نان، 
بالإضافة إلى الطعام الصحي 
الواجب  والعادات الصحية 
إتباعها، هذا وقد اس����تعان 
د.حس����ن ببعض وس����ائل 
الإيضاح وبعض المجسمات 
الطريقة  الطلب����ة  لتعلي����م 

السليمة لتفريش الأسنان.
هذا وقد قام د.رامي خطاب 
من فرع حولي أيضا بمساعدة 
د.حسن على تشييك أسنان 
كافة الطلبة وتوزيع الشهادات 
على الأطفال ذوي الأس����نان 

السليمة الخالية من التسوس 
بالإضافة الى كراسات الرسم 
والألوان والهدايا العينية التي 
رسمت البهجة والفرح على 

شفاه فلذات أكبادنا.
وفي خت����ام هذه الزيارة 
الناجحة، قامت إدارة التسويق 
بتوزي����ع الهدايا على جميع 
الطلبة مما س����اهم في رسم 
البهجة وإزالة الرهبة والخوف 
المرتبط��ي�ن بزي����ارة طبيب 
الأسنان. ويأتي هذا البرنامج 
كجزء من إستراتيجية إدارة 
العامة  التسويق والعلاقات 
في العيادة لتعزيز التواصل 
مع المجتمع من خلال أنشطة 
مختلفة وزي����ارات متعددة 
للمدارس والجامعات تهدف 
إلى رف����ع مس����توى الوعي 
الصحي الخاص بصحة الفم 
والأس����نان بين جميع فئات 

المجتمع.

عيادة الميدان في زيارة خاصة لمدرسة القبس الأهلية

لقطة تذكارية لموظفي فندق وريزدنس سفير الفنطاس أثناء الحفل

أق����ام فن����دق وريزدنس 
سفير الفنطاس حفله السنوي 
تكريما لموظفيه ومكافآتهم 
على جهودهم الدؤوبة المبذولة 
خلال الع����ام المنصرم 2012، 
وبحضور جمي����ع الموظفين 
وأسرهم أقيم الاحتفال بقاعة 
السيف والذي استهله المدير 
العام س����يف الدي����ن محمد 
بكلمة أعرب فيها عن شكره 
الذين  وامتنان����ه للموظفين 
ساهمت جهودهم مجتمعة في 
الارتقاء بأداء الإدارة وتحقيق 
أهدافها بالإضافة إلى قدرتهم 
على الوفاء بالتزاماتنا وتقديم 
أفضل الخدمات إلى ضيوف 
الفن����دق، وقد دش����ن أيضا 
الفندق للعام الجديد  شعار 
2013 »الارتقاء نحو الريادة« 
كرسالة للجميع للاستمرار 
في تقديم خدمات ذات جودة 
عالية وتحقيق أعلى درجات 
الرض����ا للنزلاء. وقد ش����هد 
الحفل العديد م����ن الفقرات 
التي  والفعاليات المش����وقة 

استمتع بها الحضور وبثت 
روح الحماس بين الحضور 
مثل عروض المواهب، منافسة 
الكاريوكي وسحب الجوائز 
والعديد من الألعاب وبرنامج 
ترفيهي للأطفال، بالإضافة 
إلى تكريم عدد من الموظفين 
المتميزين، وقد جاء الاحتفال 
تتويجا لإنجازات المديرين 
والموظف��ي�ن على مس����توى 

الإدارات المختلفة. ومن ناحية 
أخرى فان ادارة الفندق تحرص 
على إقامة مثل تلك المناسبات 
الاجتماعي����ة، انطلاق����ا من 
قناعتها بأهمية التواصل بين 
الموظفين بمختلف المستويات 
وأهمية بناء وتعزيز العلاقات 
الاجتماعي����ة خ����ارج نطاق 
العمل، الأم����ر الذي ينعكس 

إيجابا على أداء الفندق.

»سفير الفنطاس« يحيي حفله السنوي للموظفين

فريق عمل مطاعم »تال« وترحيب بالضيوف	 )متين غوزال(

أطباق هندية مميزة نيكيتا كوهلي

أطلقت مطاعم تال الشهيرة 
قائمتها الجديدة )ألاكارتيه( أو 
القائمة الانتقائية فضلا عن 
المشروبات الجديدة وقائمة 
الحلوى، وبذلك تقدم مجموعة 
المندية  النكهات  واسعة من 
اللذيذة والتي تم تحضيرها 
على يد كبي����ر حكام الطهاة 
الش����يف كونال كابور وهو 
ش����يف مش����هور عالميا قام 
القائمة  بتصميم وتحضير 
مع عرض مجموعة واسعة 
من أفضل المأكولات البحرية 
واللح����وم والأرز وجميعها 
مطبوخة بشكل كامل وليس 
له مثيل. وأشار مدير التسويق 
نيكيتا كوهلي خلال افتتاح 
القائمة الجديدة لمطعم تال في 
الكويت الى ان فريق تال المهرة 
التنفيذي  الطاهي  برئاس����ة 
سومان ساركار وهو الشيف 
الرئيسي سيقدمون مجموعة 
متنوعة ورائعة من المأكولات 
الشهية لزبائن المطعم ومحبي 

المأكولات الهندية.
وجدير بالذكر ان الشيف 
كونال كاب����ور هو أحد أكثر 
الوجوه الشهيرة في المطبخ 
الهندي، وهو طاه فوق العادة 
ومقدم برامج طهي تلفزيونية 
وحائز على جوائز عدة في 
الطهي. وأض����اف ان قائمة 
الطع����ام الجديدة س����تمنح 
الزبائن تجربة فريدة وجديدة 

حين يتذوقوها، فهي تحتفظ 
بالأطباق التقليدية مثل طبق 
الدجاج الفاتن بالزبدة وأطباق 
البرياني والكباب الهندي فضلا 
عن الأطباق الش����هيرة مثل 
كباب بوتلي وروبيان مالي 
إضافة الى الأطباق الجديدة 
التي تشمل )سرطان البحر 
المش����وي وبابنيان مشوي 
وغيرهما م����ن الأطباق التي 
تضيف لمسة رائعة للمطبخ 

الهندي المعاصر(.
القائمة  كم����ا تتضم����ن 
الجديدة مجموعة متنوعة من 
الرائعة والمثيرة  المشروبات 
خاص����ة للذي����ن يحافظون 
أوزانه����م وهي  ويراقب����ون 
مستوحاة من مدير تسويق 
وضيافة تال كبيري سكني 

وال����ذي يتألف م����ن عصير 
الت����وت المجروش والحلوى 
الليمون وعصير  وعصي����ر 
التوت البري، وهناك مشروب 
آخ����ر منعش هو »س����كيني 
موجتو وهو مزيج من قطع 
الليم����ون وأوراق النعن����اع 
وعصير الليمون وريد بول 

خالي من السكر.
كما تحتوي القائمة على 
حلويات هندية مميزة المذاق 
كالتف����اح »الأخضر والقرفة 
بنكه����ة الل��ب�ن« تتكون من 
الزبادي المخفوق بنكهة التفاح 
الأخضر يقدم مع فطيرة القرفة 
المعطرة الهندية أو البرتقال 
لذيذ »بيل قولفي« وتتكون 
البرتقال محش����و  من كامل 
الهندي����ة المجمدة  بالحلوى 
فضلا عن غيرها الكثير من 

الأطباق المميزة.
وأضاف كوهلي ان المطبخ 
الهندي أصب����ح من المطاعم 
التي يس����تمتع بها  العالمية 
الجميع لأنه يوجد فيها مزيج 
من التوابل والأعشاب يجعل 
الطعام ممتعا للغاية ومناسبا 

لجميع الأذواق.
ت����ال أجواء  وبهذا يقدم 
مثالية ومستوى غير عادي 
من الانتقاء، مانحا أطعمته 
ووجبات����ه توازنا مثاليا من 

الرفاهية.
ندى أبونصر ٭٭

مطاعم »تال« تطلق قائمة مأكولاتها الجديدة

فريق عمل »الريجنسي« مع السفير الماليزي

لقطة تذكارية لفريق عمل »الريجنسي«

»الريجنسي« يستضيف سفراء آسيا والإعلاميين
في ليلة من ليالي ماليزيا الساحرة

الريجنسي  كعادة فندق 
في الس���عي لتق���ديم أقصى 
حدود التميز والمذاق الأفضل 
لرواده، فقد أقام الفندق ليلة 
الماليزية  خاصة للمأكولات 
المذهل���ة دعا فيه���ا عددا من 
سفراء دول آسيا ولفيف من 
الإعلاميين كجزء من مهرجان 
المأكولات الماليزية المستمر في 
مطعم طري���ق الحرير حتى 
نهاية الشهر الجاري، والذي 
يسلط فيه الفندق الضوء على 
أفضل فنون الطهي الماليزي 
المبهر والتشكيلة الرائعة من 
المأكولات الماليزية ذات المذاق 

الخاص. 
وفي هذه الأمسية الدافئة 
حرص المدير العام للفندق، 
أوريليو جي���رودو وفريق 
العالمي�ي�ن، عل���ى  الطه���اة 
الترحيب بالسفراء والإعلاميين 
بحرارة، وتقديم شكره الخاص 
الدع���وة ودعمهم  لتلبيتهم 

المتواصل للفندق وإدارته.
 وم���ن ناحيتهم فقد عبر 
الحض���ور عن س���عادتهم 
الغامرة بالترحيب الحار من 
مدير ع���ام الفندق والخدمة 
الراقية والأجواء الفخمة، وقد 
أشادوا جميعا بالمذاق المميز 
للمأكولات التي قدمت في هذه 

الأمسية. 
إذا كنتم تبحثون عن المكان 
المأكولات  أكث���ر  الذي يقدم 
تنوعا وأطيبها مذاقا، بالتأكيد 
سيكون اختياركم الأول هو 
مطعم طريق الحرير الأنيق 

بفندق الريجنسي.

أشهر الأطباق في مطعم طريق الحرير مدير عام »الريجنسي« أوريليو جيرودو مع سفير بروناي وحرمه

DELIVERY SERVICE

182 72 72

valid only for original crust

Valid only for original crust

9.050

5.750

10.300

5.500

 
+1 pepsi (2.25 ltr)

+1 pepsi (2.25 ltr) 23

9)
+1 pepsi (2.25 ltr) +Chicken BBQ wings (10pcs)
+3 garlic sauce +3 seasoning packets

3
12.750

6.500


